*
‘* SECRETARIA DE
BOGOT: SALUD

Resolucion numero ASSC 3861 del 15 de junio de 2021
"Por |a cual se expide Autorizacidn Sanitaria a un establecimiento de comercio dedicada al almacenamiento o

expendio de carne y productos cdrnicos comestibles"

La Subdireccién de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud de Bogotd, D.C., en uso de sus
facultades legales conferidas por el Decreto 507 de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de
2016, Decreto 1500 de 2007 con su reglamentacidn vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la Resolucién 2016041871 del 07 de
octubre de 2016, expedida por el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del Decreto 1500 del 04 de mayo de 2007 corresponde a la entidad territorial la
inscripcion sanitaria de todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o expendio de carne y productos
cdrnicos comestibles.

Que a traveés de las Resoluciones 3009 de 2010; 240 y 242 de 2013 y 562 de 2016, expedidas por el Ministerio de Salud y
Prateccidn Social, se establecieron los reglamentos técnicos sobre los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las
plantas de beneficio animal, plantas de desposte, almacenamiento y comercializacién, expendio, transporte,
importacién o exportacién de carne y productos cdrnicos comestibles de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de
corral, de la carne proveniente del orden Cracodylia y de la carne de chigiiiro.

Que el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016 del Ministerio de Salud y Proteccidn Social establecid el trdmite para la
obtencidén de la autorizacidn sanitaria provisional ante la autoridad sanitaria territorial y el Instituto Nacional de Vigilancia
de Medicamentos y Alimentos (INVIMA),

Que mediante el Articulo 5 de la Resolucion 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA establecid un plazo de (2) afios para que una vez otorgada la Autorizacidn
Sanitaria Provisional el establecimiento cumpla lo establecido en el Decreto 1500 de 2007 , sus modificaciones y
reglamentos técnicos - segun la especie - para poder solicitar ante la autoridad sanitaria territorial correspondiente la
Autorizacion Sanitaria.

Que mediante el radicado de la SDS No, 17287 de fecha 01/11/2019 , presento solicitud de Autorizacion Sanitaria el

sefior(a) ARISTOBULO DIAZ GUACANEME ‘
actuando en calidad de propietario, Representante legal o apoderado  del  establecimiento
denominado CARNES CAJICA i

Ubicadoen KR 588 131A 05

Que la Secretarfa Distrital de Salud de Bogota, D.C. dando cumplimiento al articulo 5 ibidem, aplicé el procedimiento en el
mismo indicado, con diligenciamiento del acta denominada “diagndstico, cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y
sus reglomentos técnicos complementarios para expendio de carne y productos cdrnicos comestibles” |a cual evidencia que
el establecimiento identificado en el presente acto administrativo cumple con los requisitos legales sanitarios exigidos.

En mérito de los expuesto;

RESUELVE
ARTICULO 12: Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denominado CARNES CAJICA

Ubicadoen KR 58B 131A 05 ,

Carrera 32 No. 12 - 81
Teléfono: 3649090
www saludcapilal gov.co
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Resolucion numero ASSC 3861 del 15 de junio de 2021
dedicado al , por encontrarse que cumple con la totalidad de los
requisitos sanitarios obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, maodificado por el Decreto 2270 y demas normas
reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No. de fecha , conforme a lo

establecido en la parte motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 22 SANCIONES: Si con posterioridad al otorgamiento de la presente autorizacién la Secretaria Distrital de Salud
en uso de las facultades de Inspeccion Vigilancia y Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procederd a la aplicacion de las medidas sanitarias de seguridad a que
haya lugar, sin perjuicio de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 32 RECURSO: Contra la presente  resolucion procede el recurso de reposicidn, el cual deberd interponerse
ante la Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dfas siguientes a
su notificacion, en los términas sefialados en el Cddigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 42 NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de la presente resolucién, segin lo dispuesto en el
articulo 42 del Decreto Legislativo 491 de 2020, en virtud del cual "Hasta tanto permanezca vigente la Emergencia Sanitaria
declarada por el Ministerio de Salud y Proteccidn Social, la notificacion o comunicacion de los actos administrativos se hard
por medios electrdnicos. Para el efecto en todo tramite, proceso o procedimiento que se inicie serd obligatorio indicar la
direccidn electrdnica para recibir notificaciones, y con la sola radicacion se entenderd que se ha dado la autorizacién {...) En
el evento en que la notificacion o comunicacién no pueda hacerse de forma electrdnica, se seguird el procedimiento
previsto en el articulo 67 y siguiente de la Ley 1437 de 2011".

ARTICULO 52 VIGENCIA: La presente Resolucién rige a partir de su notificacién

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C. el 15 de junio de 2021

INES MARIA GALINTP HENRIQUEZ
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica

Proyectd: Marcela Herndndez Ferro

Nestor Javier Munca Cadena
Revisd:  Pilar Constanza Huertas Acosta
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§ f,g/g"gm{} AGTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFGQUE DE REESGO A PLANTAS DE BENEFICIO DE BOVINOS CATEGORIA NACIONAL, BAJO DECRETC 1500 DE
Y :

INSPECGION, VIGILANCIA'Y CONTROL i INSPECGION

2007 Y RESOLUCION 240 DE 2013
Céadlgo: MC-INS-FMI0E 5 Version: 01 l Fecha de Emisisn: 2021-10-19

Raztn Social:
Cédigo:
Direccién:
Municipio:
Teléfonos:

Representante

Velocidad de la

HOCeso:

Desposts:

Dependencia y

Fechade la

Ciudad y fecha | BOGOTA 2023 - 06 - 26, 27 ¥ 28 ]

Datog Generales

Datas de Produccion:

Dias de proceso: (relacions los dias, ej.: BOMINGC, LUNES, MARTES, MIERCOLES, JUEVES, Nimero de 15

Lunes, Miércoles, Sabado} VIERNES Turnos por dia: ’
Hnea: I 135 bovinos/h ! Maximo de horas por turno:

# animales beneficiadesthora ovinoshora " Gras por tume:

Capacidad instalaga beneficio: La capacidad méxima instalada es un tato informative no limitante, el cual refleja las condiciones operativas de la
Capacidad instalada en corrales (2m? x bovino) 4281 Bovinos |

Capacidad instalada an

Capacidad de Almacenamiento de canales (una canal cada

0,8m lineales de riel): hasta alcanzar la temperalura de refrigeracién Maximo 7°C.
Capacidad Maxima Instalada 1639 Nota: La capacidad méxima instalada esta determinada por el menor vaior de las capacidades registradas en:
PBA: Capacidad instatada en corrales, Capacidad instalada en proceso y Capacidad de almacenarmiento de canales

Objetivo de ia visita:

Aceptable A Se otorga esta califieacion cuando el establecimlente cumple con 1z totelidad de los requisiios det aspecto a avaluar de acuerdo con el instructivo adjunto.

FRIGORIFICOS BLE LTDA

i
[ 066BD | Nit:| 500231070-1

AVENIDA CIUDAD DF CALI N° 15A - 91

BOGOTAD.C | Departamento: | CUNDINAMARCA

I
| 3226657866 | E-mail: | calidad@frigorificosble.com
| JUAN PABLO URIBE CLAUZEL

tegal:

fanta al momento de la visita,

Mota: La capagidad instalada en proceso se determina por la velocidad de la linea multiplicada por ef méximo de

1620 bovinosAurno hotas por turno.

Nota: Para determinar esta capacidad se debe considerar &l tiempo de permanencia de las cangles en & cuarto

1538 Canales }

Cuenta con desposte anexo: EII ‘ [Nu!n: Sl la planta no cuenta con desposte anexo digenciar NA enfos flems: 1.12.3.4.7, 1.12.34.2, 1.12343y33
Volumen de desposte| 200 Capacidad de Almacenamiento de producte  Refrigerade: 170
(Numero de canales! tumo): despostado (Ton):  Gongefade: | 0

Gupo: Oflcio Comiserio No: 7303-2334-23

DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS -
GTI CENTRC ORIENTE 2

Reslizar visita de Inspeccion, vigilancia y control con enfoque de riesgo bajo decreto 1500 de 2007 v la resolucion 240 de 2013 af establecimiento FRIGCRIFICOS BLE
LTDA, visila extraordinaria del segundo trimestre de 2023,

visita anterior:

AABAMM-DD 2112022 Porcentaje obtenido: 86,43% Concepto sanitario obtenide: FAVORABLE CON REQUERIMIENTCS

Aceptable con . " - . . . ! .
Remferimienios AR Se otorga esta calificacién cuando el establecimienta cumple parcialmente los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto.
Inaceptable 1 Se clorga esta calificacian cuando el establecimiento no cumpls con los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto.

No Aplica NA

Esta opcion se activa cuando el establecimiento no tenga desposte anexo a 1a planta de beneficic. Sole para los items 4.12.3.4 Area de desposle y 3.3 Programa de
retlro del producto del mercado

ASPECTO A VERIFICAR

ESTANDARES DE EJECUCION SANITARIA T Caliication J: . Eacior.

Localizacion y aceesos * A

Se observa deterioro en pisos de toda ia planta v
baldosas (sangria), se observan deficiencias en
el cerrado hermetico del area de entrega de
visceras y productos camicos comstibles, faltan
acabados sanitarics en paredes del area dg

1.2| Disefio y construccién AR 3.0
entrega de canales y en los muretes de la
paneleria, ausencia ¢ deterioro en los perfiles de
los paneles; se observan angeos en paries altas
de las areas de viscera blanca, patas y muelles
de entrega de canales.
1.3{Sistemas de drenaje A 3.0
1.4|Ventlacion A 3.0
Se observan partes con baja infensidad luminica
en ¢l area de desposte (empaque primario y
1 5| furminacién AR 20 corte de cestila), en el reporle de luxometria

2023-06-14 no se tiene en cuenta los cuartos de
almacenamiento de canales y productos carnicos

comestibl




1.6.1

Sanitarios y vestieres *

4.0

162

Filtros Sanitarios (No permlte calificacion AR)

60

163

Instalaciones para realizar operaciones de limpieza y desinfeccion en areas de proceso

1.7

Control integrado de plagas*

18

Manejo de residuos liuidos y sdlidos

1.8

Calidad del agua*

Operaclanes sanitarias

PP ie> >

1.10

]

[Perstnal manipulador

1111

Estadc de salud*

i

1.11.2

Capacitacion

1113

Practicas higién‘\cas y medidas de proteccic’m'

R

Area da mgresc y,'u recepmon

11228

Aréadecomales.
1. 12 2. 1 Reguisitos generales
] Las paredes del corral de observacion no poseen
1.12.2,2 |Requisitos especificos AR 25 ung altura sifuciente que garantice ¢ aistamiento.
de fos demas animales y corrales
Requisilos para jas operaciones

35ala de sacrificia v faena

ﬁq’ea'c'e insensibilizacién: ysangrfaa Intermedm ;

inssnsibllizacion y-sangiia

1.12.3.1.?.1

Requasﬂos de Insfalaciones ©

1.12.3.1.1.2

Requisitos de equipos y utensfiios *

1,12.31 1,3

Reql.slsrtos de las cperac;ones *{Ne permite calsfcaman AR)
terimes acesamients :

1.12.3.1.2.1

Requisitos de msialaoiones *

1123122

Requisitos de equipos y utenslilos *

5,0

1.12.3.1.2.3

Requisitos de las operaciones *

4,0

No se esta realizande e} retiro de plel de la

beza,

1423 3| Ared de terminacién y salida(acondici IER
1.42.3.2.1]Requisitos de instalaciones * 5,0
1.12.3.2.2 |Requisitos de equipos y utensilios * 50
1.12.3.2.3

11233

Raquisitos de las cperamones
e retrigera i

112331

Reguisitos de |nsta|acmnes

L& capacidad de almacenamisnto de jos cuartos
frios de refrigueracion de preductos carnicos

1.12.3.3.2JRequisitos de equipos y utensilios * AR comestibles  (viscera roja, viscera blanca,
cabezas y patas} no son acordes a la capacidad
de sacrificic de g planta.

1.12.3.3.3|Requisitos de las operacnones A

LA 42.54] Area de desposte o

1.12.3.4.1|Requisitos de instalaciones

1.12.3.4.2{Requisitos de equipes v utensmos

1.12.3.4.3

Requlsﬂcs de Ias o

1.12.3.5.1

Requisitos de instalaciones *

Se cbservan deﬂcuenmas = el cerrado hermetico|

del area de entrega de visceras y gproductos
earnicos comestibles

1.12.3.5.2

Requisitos de las operaciones * {No permite calificacion AR}

Otras instalaciones

PROCEDIMIENTOS BPERATNOS ESTANQARIZADOS DE. SANEAM!ENTO (POES)"

Besarrollo de los POES

Implementacion de los POES *

Mantenimiento de los POES (No permite callficacion AR)

Acciones correctivas

Registros

iPuntuagion: D

Pi’ograma de manlemmlento de equipos & instalaciones

Galificsbitn:] « =

A 6,0
3.2{Programa de Confrol de proveedores A 6,0
3.3{Programa de refiro del producte del mercado A 8,0
3 4{Programa de trazabilidad © A 6,0
3.5{Plan de muestree A 8,0
Termometro Patron - ATE  (laboratorico  del
3.6|Programa de cabbracidn de equipos A 6,0 metrologia) 2023-05-31

Masa Patron - Center SAS {metrologica) 2021-
08-30

Calificacion

biservacion

~ linspecceidn post mortem

Asignacidn de inspeccicn oflcial y auxifar * A 6,0
No se observan registros de los animales que)
4.2|Inspeccién ante mortem * AR 3.0 requieren alimentacion despues de 24 horas en
el corral.
43 Procedimientos de manejo y Oisposicion de animales 06 acusrdo a [os dictamenes de la A a0
~ linspeceiéh ante mortem !
4.4 !{nspeccion post mortern * A 6,0
45 Procedimientas de manejo ¥ disposicion ge producias de acuerdo a 1os dictamenes de la A a0

Calificacion

Vida 0til de la carhe y productos carnlcos comestibles

No se cuenta con vida util para los produclos)

Comestibles *

AR 4.0 . . :
o carnices comestibles (viscera). ]
5.2 |Rotutade del producto terminade A 6.0
53 Fxpedicion Ge 185 Gulas de Transporle y Desiino de 1& Carne y Preductos Carnicos 6.0




Transporte producto ferminadoe

Control def producto y del proceso”

ltems que al ser calificados con Inaceptatle "I, arrojan automdticamente un cencepto sanitario DESFAVORABLE

Ei establecimiento debe dar cumplimiento total a los items evaluados con “AR” o “F

e

ESTANDARES DE EJECUCION SANITARIA 204 187,5 91,91%

PROCEDMENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE .
SANEAMIENTO (FOES) ¥ 0 100,00%
PROGRAMA COMPLEMENT ARIDS 0 40,0 100,00%
INSPECCIGN ANTE ¥ POST MORTEM 3 3.0 53.18%

PORCENTAJE DE
CUMPLIMIENTC

CONCEPTO
SANITARIO |

Firma: ' Z ol

-

Nombre: / JULIO£ESAR SN\}G’QEZ REY Nomibre: W CIFUENTES
L

Céduia / AT Cedula: 7 sosas811

PROFESIONAL UNVERSITARID Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO

T DIRECTION DE OPERACIONES SANITARIAS - GTT CENTRG
Dependencia; ORENTE 2 Dependendia: DIRECCION DE OPERAGIONES SANITARIAS - GTT CENTRO ORIENTE 2

Cargo,

Firma: . i Firma: / /
Nombre: / / Nombre: / /
Cédula / / Cédula: / /

Carga: / / Cargo: / /

Dependencia; / / Dependencia: / /

A

Nombra: e Nombre: 7 WAQ [9 ff\-// I‘//) l/é/..SOA/
Cédula S L3 8% . o Cedula: (084 092/ 59 '
carge: (_D“‘U“{N"F,\ O QQ}?\,M y Prad\ e on cago: (002 FAEAA BOIIAD)

Firma: ) (-‘ C‘ BJ/Z ~ _ Firma:

Nombre: ’ \ i "_ @ﬁg\}(ﬁ {C} {hm‘@-\ Nombre:
Cédula Ly | 134 &S“ﬁ ) N Céduia: // ,/
Gorgo filtede & (nbdad ¢ Jodc Carges — o

r—a
e

El nvima recliere para el ejercicio de sus funciones legates, recelectar datos personales de sus usuarios y personas externas e incorporarios en bases de datos. El tratamients de los mismos se haré de acuerdo
con lo establecido en la Ley 15681 de 2012 y en |a Politica de tratamiento y proteccion de datos personales del Invima, la cual puede consuitar en www.invima.gov.co

Se informa que en & mareo de Ja estrategia de iz lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la Iinea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la
pagina web www.invima.gov.co en &l formulario de denuncias htlps:#/sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsdipaticiones/solicitud. Para denunciar posibles hechos de corriipeién de funcionarios yo contratistas del invima
puede fiamar a la linea anticarrupcidn 745 8593, "Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.




